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Florent BRANCHU

Expert culinaire

MeTtd tig ormoudEg tou otn MNAA i 0TOV TOHEQ TWV TOUPLOTLKWVY EMOYYEALATWY KAl TNG yo.oTpovouiag,
o Florent Branchu taibee otnv lanwvio 6mou cuvéxloe TG onoudeg tou. Enéotpede otn MaAAia
YEUATOC TOAUTLUEG EUTTELPLEG KOL ETILKEVIPWONKE APESWE OTLG TAOELG TOU shacking kat eviayxbnke otnv
Nils, pla okavSwvapikn etatpeia catering, wg SleUBUVTIAG KAl OTN CUVEXELD WG YEVIKOG SleuBuvtnc.
ZUVEXLOE TNV KAPLEPA TOU O€ SLACNOL EOTLOTOPLA KOl SNULOUPYNOE CUVTAYEG yLa SLAPOPEG LEYAAEC
etalpeieg catering (Kaspia, Hédiard, Fauchon...). Adtpng tTwv KoAwv MPoioviwy, Twv YEUCEWV TOU
KOOWMOU KOl TNG TEXVOYVWOLOC, N TEPLEPYELA TOU Kol 0 SNULOUPYLKOC TOU XOPOKTHPAG Tou enétpeday
va Slopyavwoel ekGNAWOELG He TtolkiAa Bépata: Aavodplopa apwpdtwy, Eykaivia tng AilBouoag twv
KaBpedptwv otig BepoaAdieg, TUvodog Kopudng MaAiag-Adpikng otig Kavveg, 20vodog Kopudng
lfaAAiog-Meooyeiov oto Mapiol, Garden Party tou yoAAkoU [Mpoedpikol Meyapou (Elysée).
JUMMETEXEL emiong otTn dnuoupyla Kol TNV aVATTUEN OUVTOYWVY Yyl TO AAvodplopa TIOAAWV
goTlatopiwv.

To 2011 idpuoe tnv etatpeio CHEFS & FLO, mou eldikeVeTAL OTNV EKMALSEVON, TN CUMBOUAEUTIKN Kal
N SNULOUPYLKH LAYELPLKY).




Nolwenn CORRE
Zed BpaBevpévn pe 1 Aotépt Michelin

@nolwenn_corre

Anodoltn tou lvotitoutou Paul Bocuse, ekmaldeutnke and oed PpaBeuévoud Le aoTépLa
Michelin, 6nwg o Christian Le Squer oto « Meurice », o Yannick Alleno oto « Pavillon
Ledoyen » o Jean-Luc L'Hourre oto « Marinca » otnv Kopotkn.

Ita 25 NG, emoTpEdel 0TN YEVETELPA TNG, TN Bpetdvn. Aladéxetal Tov matépa tng Philippe
Corre kat avohapBavet tn SteBuveon Tou olkoyevelakoU eotiatopiou Pointe Saint-Mathieu
(https://www.restaurant-pointe-saint-mathieu.com/).

To 2019, oe nAwia 29 etwv, n Nolwenn Corre BpaBevetal pe éva aotépt Michelin.



https://www.restaurant-pointe-saint-mathieu.com/

Rodolph COUSTON

M.O.F. (Meilleur Ouvrier de France) en boulangerie
KaAUtepog Texvitng tng NAAiag otnv aptomnotia

©)

@rodolph_couston_mof

Mpoepxouevog amd olkoyévela aptomolwwv edw kot 5 yeviég, o Rodolph COUSTON eivat

OPTOTIOLOG Kl EKTIALOEUTNAG YL TIEPLOCOTEPO ATIO 25 XPOvLaL.

‘EXEL CUMHETAOYEL O€ TIOAAOUG £BVIKOUC Kal SteBveic Staywviopoug.

To 2023 tou amovepundnke o titAog tou «Meilleur Ouvrier de France boulanger» (KaAUtepog
Texvitng tng MaAAiag otnv aptomotia) *.

*0 titAo¢ MOF (Meilleur Ouvrier de France)

O titAo¢ MOF -Meilleur Ouvrier de France (KaAutepog Texvitnc tn¢ MaAdiag) eivat évag TitAog mou armoveuUETal
uovo otn lAdio ava katnyopio emayyEAUATOC Kol AmOTEAEL TNV UYLOTH SLAKPLON OTOV TOUEA TWV MOAUTEAWYV
enayyeAudatwy kadwe kat oe Toueic i unnpeaieg Blounyaviag moAv uYnAng molotntac.




Laétitia GABORIT
Bpafeupévn Ue Tov TitAo
M.O.F. (Meilleur Ouvrier de France) Fromager
KaAutepog Texvitng tng MAAiag otnv TUPOKOMIQL
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@gaboritlaetitia

H Laétitia Gaborit £ekivnoe amo moAv veapn nAtkia va a.oxoAsital pe Tnv Tupokopia. ATEKTNOE
€va pwto mtuyio (BTS) texvikol yaAaKTokoulag Kot ot cuveéxela éva Seutepo mtuyio (BTS)
TIAPAY WY G-EUTOPLOG TUPOKOULKWY TIPOIOVIWY. ZeKivnoe TNV emayyeApatikr otadlodpopia
NG o€ NAkia 21 €TWV, APXIKA WG OTEAEXOG EUMOPLKOU TUAMOTOG KOL OTN CUVEXELO EPYACTNKE
OTO ALQVEUTOPLO WG UTEeVBUVN TUAUOTOG YOAOKTOKOULKWY TIPOIOVIWY. TN OUVEXELX
EPYAOTNKE OTO XWPO TNG MOPASOOCLAKNG TUPOKOoUiag oto MAeupo tou Gabriel Bachelet,
€€e16LIKEVLEVOU TUPOKOUOU OTIOU Kol EUAOE TA PUOTIKA TOU ETIAYYEALATOC.

To 2007 tng amovepundnke o titAog tn¢ «Meilleur OQuvrier de France Fromager» (KaAUtepog
Texvitng tng NaAAiag otnv Tupokopia)*.

‘Ektote epyaletal wg eAeUBepn enayyeApatiog kat Spaotnplonoleital pe dtadopoug TpOmoug
OTO XWPO TNG TUPOKOULAG. MeTAEU AAAWV, TTAPEXEL TIPOYPALATA ETTAYYEAUATIKNAG KATAPTLONG
oe epyalOUEVOUC TUPOKOUELWV Kol oTtoudaoTéC KABwG Kal UTtNPECLEG CUUBOUAEUTIKNAC KoL
KOTAPTLONG OE ETUXELPNOELS EUTOPLAC TUPOKOULKWY Tipoidvtwy. Avalaupavel eniong 1t
Slopydvwon ekGNAWOEWV YEUCLYVWOLAG KOl CUHHETEXEL OE TTAPOUCLACELG YAAAIKWY TUPLWY
oto eéwteplko. H €6pa tng Pploketal otnv Pau, pia meploxn mou ayamnd wlaitepa, oaAAd
Spaoctnplonoleital og 6An tn FaAAila KAl 0TO EEWTEPLKO.




Fanny HERPIN
Zed

@chef.fanny

H Fanny Herpin, andédottog tng IxoAng Hotellerie & Restauration tng Gascogne Kovtd oTo
Mmopvto, £ekivnoe TNV KAPLEPO TNG EVIAOOOWMEVN OTNV Olkoyévela Ducasse, n omoia tnv
odnynoe ano to Saint-Tropez oto MNapiot kal tn Néa Yopkn. EkmatdeUtnKe Og PEPIKA QTTO T
KaAUTepa eotiatopla: Le Taillevent, Le Meurice, Le Bristol... 2tn cuvéxela o Alain Ducasse tng

EUMLOTEVUTNKE Ta NVia Tou Bpulikol mapllldvikou pmiotpo tou, Chez Allard, dmou €ywve pla
ano T veodtepeg oed NG opddac. To 2020, H Fanny Herpin avélaPe tn SievBuvon tou
eotwatopiov Le Camondo, pe otoxo va SwOEL VEQ TVOr) O AUTO TO TOAAQ UTTOCXOUEVO
€0TLOTOPLO.



https://lecamondo.fr/fr

Stéphane JAKIC
Zed KaBnyntng yaotpovopiag

@l

@stef_jakic_ferrandi

F'evvnOnke otnv oAn Sully sur Loire otnv kevtpiki FoAAla.

AvakaAu e To MAyyEAUA TOU PAYELPA EEKLVWVTOC TNV eKTaidevon) Tou, ota 15 Tou, og éva
HLKPO E0TLOTOPLO TNV TTOAN Touraine.

21N OUVEXELX EPYACTNKE OTA E0TLATOPLA LEYAAWYV EevoSoxeiwv otn MaAAila Ko 0To EWTEPLKO :
«Aigle noir» (OovtawveunAw — FaAAia), «The Richmond hill » (Aovéivo — AyyAla), « Les Hautes
roches» (Vouvray — FoaAAla), « Regency Park hotel» (Newbury - AyyAia), « Le Beau rivage»
(Nyon -EABetia), «Lindner Rhodania » (Crans-Montana - EABetia), « Le Chalet du mont
d’Arbois »(Megeve — laAAia), «Le Grand large »(Dolus d’Oléron — FaAAia), « La Bastide de
Capelongue » (Bonnieux — FaAAla), «Charles BARRIER » (Tours — FaAAia).

Amo6 1o 2001 eivat kabnyntrg yaotpovouiag otn ZxoAry FERRANDI Paris. AcxoAeital pe tov
oxedlaouo kat tn Ste€aywyn MPOYPAUUATWY TIPONYHUEVNG KATAPTLONG YLO ETIOYYEAUATIEG KOl
€TaLlpEleC. Zuvtovilel emiong ta SleBvN MPOoypAUMATA KOTAPTIONG TNG 0XOANG (otn MaAAia kot
010 €WTEPLKO). Ta ToAudpLOua Tagidla Tou oto e€wTepPLkO Tou TPOodEPOUV TNV EUKALPLa VO
€pBelL og emadn pe Zed am’oAo Tov KOGUO Kal va ou{NTACEL Padl TOUG ylo TO TTPOIOVTA TOUG
KOLL TLG TEXVIKEG TOUC EUMAOUTI{OVTOC QKOUN TIEPLOCOTEPO TLG YVWOELG Tou. Kal auto elvat mou
tpododotel To MAOBOC TOU yLa AUTO TO EMAYYEALQL.




Arnaud Larher
BpapBeupévog pe tov Titho
M.O.F. (Meilleur Ouvrier de France) Patissier
KaAutepog Texvitng tng MAAiag otnv {oX0LpOTAQOTLKN)

@arnaud_larher

FevvnOnke otn Bpetdvn, OmMou £Kave T MPWTEC TOU ONULOUPYIEG TPV CUVEPYAOTEL WG
HOONTEVOUEVOC HE TOV TPWTO TOU HEVIOPA KAl €vav amo Tou¢ KaAUtepoug oed
{axapomAaoTikig otn Bpéotn, Michel Guilerm.

ITN CUVEXELO EPYAOTNKE OTO PeYaAuTepo {axapomnAacteio tng FaAAlag eKelvn TNV €MOXN, TO
Peltier, oto Mapiol. Katomw, anéktnoe Tig TeXVIKEC {axapomAaotikn¢ oto Dalloyau kat otn
OUVEXEL evtaxOnke oto Maison Fauchon yia 5 xpovia.

To 1997, petakoploe otn Movudptpn, omou avolée pall pe tn ovluyo tou Caroline duo
KOTOOoTAUATA OTnV 8l teploxn Kat éva tpito otnv Rue de Seine oto 6° Slapéplopa Tou
Maplolov.

To 2017 tou amovepndnke o tithog tou «Meilleur Ouvrier de France Patissier» (KaAutepog

Texvitng tng NaAAiag otnv LaxapomAaotiky). ¥ AuTr N EMAYYEAUOTIKA QVOYVWPELOTN TOV €KAVE
YVWOTO 0To €upl Koo kabwg kat dlteBvwe, oto Toklo, tTnv ABriva, To Mopakeg Kol OTo
Ntouprmat.

To 2022 ekbideL to mpwto tou PBPAio pe titho «Patisserie» (ZoxapomAaotikr), eKk6OOELG
Hachette.

*0 titAoc MOF (Meilleur Quvrier de France)

O titAo¢ MOF -Meilleur Ouvrier de France (KaAutepog Teyvitnc tn¢ MaAdiag) eivat évag TitAog mou armoveuUETal
uovo otn FAdia ava katnyoplio emayyEAUATOC Kol ATOTEAEL TNV UYLOTN SLAKPLON OTOV TOUEX TWV MOAUTEAWY
enmayyeAuatwy kadwc KoL o€ TOUEIC N untnpeaoieg Blounyaviog moAv unAng moLotnTog.




Eulalie RUS
BpaBeupévn He Tov TitAo
M.O.F. (Meilleur Ouvrier de France) en poissonnerie
KaAUtepog Texvitng tng NAAiag otov Topéa TnG aAleiog
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@eulalie_rus_mof

Inovdaoe Nouwkn oto Mavemotuio tg ABwviov (Vaucluse). Meta amo 8 xpovia Kaplépag
oTovV aodaALOTIKO TOpéa, amoddaoioe to 2017 va TPOYUOTOTMOLOEL ULA ETTAYYEAUATIKN
otpodn Kal va aoXoAnbel pe autd mou ayamnouoe anod pkpn: ta Papta. Tov lovAlo Tou 2018
dpuoe tnv etalpia «Eulalie poissons & produits de la mer» mou dpaoctnplomoleital otov
Topéa NG aAlelag kot tnG xBuokaAAiépyelag, otnv Isle-sur-la-Sorgue moOAn tou vopou
Vaucluse tng NotioavatoAikng FaAAiag.

To 2023 tn¢ amovepundnke o titAog tng «Meilleur Ouvrier de France Patissier» (KaAUtepog
Texvitng tng NaAAlag otov Topa ¢ aAteiag). *

*0 titAo¢c MOF (Meilleur Quvrier de France)

O titAo¢ MOF -Meilleur Ouvrier de France (KaAutepog Teyvitnc tn¢ MaAdiag) eivat évag TitAog ToU artoveuUETalL
uovo otn lAdio ava katnyopio emayyEALUATOC Kol AmOTEAEL TNV UYLOTH SLAKPLON OTOV TOUEA TWV MOAUTEAWV
emayyeAuatwy kadwc Ko o€ TOUEIC 1 untnpeaieg Blounyaviog moAv unAng moLotnTog.
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EBAOMAAA TAAAIKHE FTAZTPONOMIAZ
SEMAINE DE LA GASTRONOMIE FRANCAISE

Efoopada yorMKkNG YOGTPOVOULOS




